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BEZELYE KONSERVESI

Orta irilikte, taze ve kdrpe bezelyeler secilmelidir. Bezelyeler kapgiklarindan temizlenip, tanelenir.

Gok kart, sari renkli taneler fazla nisasta igerdiklerinden, sonradan bulanik gériiniime neden olurlar. Bu yizden,
boyle taneler ayrilir.

lyice yikanan taneler kaynamakta olan suya atilarak 2-3 dakika haglanir. Stre bitiminde bir slizgece alinarak
haslama suyu sizulUr.

Bezelyeler sicak halde iken kavanozlara doldurulur.

Bir kiloluk kavanozlara bir tatli kasidi, yarim kiloluk kavanozlara yarim tath kasigi tuz konarak bezelyeleri értecek
ve tepede 1,5 cm. bosluk kalacak sekilde kaynar su ilave edilir.

Kapaklari sikica kapatilir.

Hazirlanan kavanozlar otoklav tencerede manometre devamli 0,75'i gésterecek sekilde yarim kiloluk kavanozlar
30 dakika, bir kiloluk kavanozlar 35 dakika sureyle sterilize edilir.

DudiklIu tencere kullanilacaksa, steri | izasyon slresi beser dakika uzatiimalidir.
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