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BEZELYE KAVURMASI

1 kg i¢ bezelye (haglanmis)

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
3 adet sivri biber (kiyilmig)

4 adet taze sogan (kiyilmig)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni

1 adet havug (rendelenmis)

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1 tath kasigi karabiber

2-3 su bardagi su

1 su barda@i rende beyaz peynir (lzeri igin)
Y2 demet dereotu (lizeri igin)

1 yemek kasidi Knorr Toz Tavuk Bulyon

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip igine kiyllmis sivri biberleri, haglanmig bezelyeleri, rendelenmis havucu,
Knorr Toz Tavuk Bulyon'u, taze soganlari ilave edip sote etmeye devam edin.

2. En son karabiberi, Knorr Sarimsakli Cesni'yi, Knorr Domatesli Soganli Cesni'yi ve suyu ilave edip bir tagim
kaynatin.

3. Bezelyeleri firin kabina alip Gzerine bir kasede énceden karistirdiginiz beyaz peynir ve dereotunu dokip
Onceden isttiginiz 200 derece firinda 15-20 dakika pigirin. Sicak olarak servis edin.
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