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BEZELYE FRANSEZ

1 kutu konserve bezelye

30 adet arpacik sogan

1 adet yesil salata

1 cay kasigi toz seker

1 adet yesil salata ince dilimlenmig
1 ¢orba kasigi yag

Y2 tath kasig tuz

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi et suyu

Kutuyu agin ve bir siizgece bosaltin. Uzerine biraz soguk su dokiin ve siiziiliince bezelyeleri bir tencereye koyun
Uzerine yesil salata, soganlari ve et suyunu, tuzu, sekeri ekleyin. Agzini kapatip orta ateste kaynatarak 20
dakika pisirin. Bir kabin igine unla yagi karistirin, icine bezelyenin suyundan koyup sulandirin, bezelyenin icine
doékan. 15 dakika pisirip servis yapin.
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