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BEZELYE CORBASI

1 kg. et suyu

450 gr. I¢ bezelye

100 gr. sogan

10 tane yesil salata yapragi
1/2 demet maydanoz

4 bardak su

3 kliclk dilim ekmek

30 gr. margarin

tuz

Soda

1 Bir tencere su ve findik kadar soda koyarak kaynatilir.

2 Su kaynayinca, taze bezelye taneleri, dogranmis sodan, salata yapragi ve ayiklanmis maydanoz i¢ine konup,
tencere atese oturtulur.

3 Bir saat kadar kaynadiktan sonra suyunu stizmeli ve sebzeleri ince siizgecten gegirerek pure haline
getirmelidir.

4 Sebze purelerini baska bir tencereye alarak buna et suyu ve tuz da ilave ederek atese oturtulmaldir.

5 Corba kaynadikca Uzerinde kdpukler meydana geleceginden bunlar delikli kepce ile aimmali ve ¢orba 10-15
dakika kaynatiimaldir.

6 Sonra ¢orba, blyUk bir kaseye alinir.

7 Ayrica kic¢Uk bir tavada findik blyUkliginde kesilmis ekmekler yagda kizartlmali ve ¢gorbaya katiimali ya da
ayri bir tabaga konarak servis yapiimaldir.
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