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BEZELYE CORBASI

Malzemeler:

500 gr. konserve bezelye

30 gr. tereyadi

1 blyUk boy sogan

1 dis sarimsak

2 su bardag tavuk suyu yada su
1 tath kasidi limon suyu

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 defne yaprag

Yarim su bardag beyaz krema

Yapiligt:

Sogan ince ince kiyllacak. Tereyagi eritilip Gzerindeki kdpUgu alindiktan sonra igine sodan ve dévilmis
sarimsak ilave edilerek pembelesinceye kadar kavrulacak. Ardindan tavuk suyu, limon suyu, kiyilmis maydanoz
ve defne yapragi ile bezelye ilave edilecek. Kaynayana kadar karistirdiktan sonra tencerenin alti kisilacak.
Pisince ¢orba blender'dan gecirilerek purtzsiz bir hal almasi saglanacak. Tekrar on dk. kadar daha pigirilip
krema eklenecek. Kaynamadan atesten alinip sicak servis yapilir.
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