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BEZELI SEFTALILI TART

2 su bardagi un

2 adet seftali

1 adet yumurta

1-2 ¢orba kasigi marmelat
1 klicUk paket margarin
Yarim paket kabartma tozu
2 cay bardagi pudrasekeri

Unu, ya@i, 1 yumurta sarisini, kabartma tozu, 1 ¢cay bardagi pudrasekerini koyup, bir hamur yapiniz.
Hamuru merdaneyle veya elinizle biraz agip, yaglanmig tart kalibina koyup, kenarlara da gelecek sekilde
yayiniz.

Uzerine marmelat surtp, soyulup dilimlenmis seftalileri diziniz.

1 yumurta aki ve 1 cay bardadi sekerle elle veya mikserde ¢arparak beze hamurunu yapiniz.

Hamuru setali dilimlerinin Gzerine ve aralarina gelecek sekilde dokup, yayiniz.

Orta isili firnda 20 dakika pisirip, aliniz. Isly1 sadece alttan vererek pigiriniz.

Kaliptan ¢ikarip, servis yapiniz.
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