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BEZE

https://yemek.name

4 adet yumurta aki
300 gr. toz seker
1 tutam tuz

Oda sicakligindaki yumurtalarin sarilari ve aklari birbirinden ayrilir.Yumurta aklari genis cam bir kaseye alinir toz
seker ve tuz ile kasiktan diismeyecek kivama gelinceye kadar yani en az 25 dakika kadar mikserle ylksek
devirde c¢irpilarak kabartilir (.strenin uzun olamasinin sebebi toz sekerin bu yéntemle zor erimesi).

Bezelerin gekiller okadar 6nemli degil diyorsaniz kasik kullanarak, sekillerinin diizgiin olmasini isterseniz krema
torbasina koyarak yagh kagit serilmis tepsiye 1[Zler cm. araliklarla paylagtirabilirsiniz. Onceden isitilmig 110
derece firnda 1 saat kadar pigirin.

Pisen bezeleri hemen firndan ¢ikarmayin énce firinin kapagini aralayin bezeler iininca ¢ikartin, bezeler
tamamen sogudugunda servis tabagdina alin.
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