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BEYPAZARI SIMIDI (ANKARA)

Ankara il Kiiltir ve Turizm Midirligi

1 kilogram un

50 gram maya

Aldig1 kadar su

Tuz

Ustl igin:

Yarim ¢ay bardagi pekmez
8 su bardagi su

Un, maya, tuz, yeterince su (yumusak bir hamur olacak kadar) ile hamur yogdrulur ve 25-30 dakika dinlendirilir.
Diger tarafta 8 su bardagi su ile yarim ¢ay bardagi pekmez kaynatilir. Sicak halde bekletilir. Simit sekli verilen
hamurlar su ve pekmez karisiminin igine batirilip ¢ikarilir ve hafif¢ce kurutulduktan sonra firina verilir. Sicak
yenilmesi tavsiye olunur.
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