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BEYPAZARI SIMIDI (ANKARA)

1 kg. un

1 kibrit kutusu kadar ekmek mayasi
Aldigi kadar su

Tuz

1/3 ¢ay bardag pekmez

3 1t. Sicak su

Un, su, tuz, maya ile hamur tutulur, yogrulur. 45 dakika dinlendirilir. Yuvarlak simit haline getirilir, pekmezli sicak
suda haglanir, sudan ¢ikarilan simitler kiirek tzerinde hafif kurutulduktan sonra atesli firina verilerek 10-12
dakika pigirilir.

ML® B zarl Simidi icin tiklayinML® Kuru icin tiklayin
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