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BEYPAZARI GUVECI (ANKARA)

https://www.beypazari.info

Kuzu eti 4 kg.
Piring 120 g.
Kuyruk yagi 1/2 kg.
Domates 3 orta boy
Sivribiber 2 adet
Tuz Yeteri kadar

Kuzu etinin kaburga ve 6n butlari el blyUkliginde parcgalara ayrilir. Glvecin igine domates ve sivri biberler
dogranir, etler konur, Gzerine 1,5 litre su ilave edilir,adzi kapatilarak firina str0lUr, pisirilir. Ceviz blyUkliginde
dogranan ve kizartilan kuyruk yagi da pismis etin tGzerine dokilir. Glvecten pismis ve kizarmis etler ile sebzeler
baska bir kaba alinir. Glvegten kalan suya pirin¢ ve tuz ilave edilir ve firina strtlUr. 10 - 15 dakika sonra pilav
piser. Etler pilavin Uizerine ddsenir. Pilavin demini almasi ve sogumamasi igin gtivecin tstl kagitla iyice értalur
ve sarilir. Glvec 3 saate kadar sicakligini korur.
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