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BEYAZPEYNIRLI HINDI SALATASI (FRANSA)

500 g haslanmig hindi gédus eti (derileri alindiktan sonra, kiglk kugbasi dogranmis)
1 klicUk salatalik (kabugu soyulup, boylamasina 2'ye kesildikten sonra, verevine kiiglk parcalar halinde
kesilmig)

8 kirmizi turp (kip bigiminde kesilmig)

8 siyah zeytin

125 g beyazpeynir (kip bigiminde kesilmis)

500 g i1spanak (ayiklanip, yikandiktan sonra, stiziimis)

Sosu:

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

2 tath kasigi feslegen (istege bagl)

1/2 tath kasigi tozseker

1 ¢corba kasigi hardal (tercihen tane hardal)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 ¢orba kagsi@i limon suyu (taze sikilmig)

2 corba kagiJi sirke

2 ¢orba kasiJi cicekyagi

4 corba kasig natlirel zeytinyagi

Bitln sos malzemesini bir kavanoza koyup, kavanozun kapagini kapatarak, malzemenin iyice karismasi igin
yaklasik 30 saniye hizli hizli sallayin. )

Kusbasi hindi etleri, salataliklar, turplar, zeytinler ve beyazpeyniri bir salata kasesinde karistirin. Ustiine
kavanozdaki sosu bosaltip, iyice karistirin. Ispanak yapraklarini 4 diiz tabaga dizip, Ustlerine salatay!
boéllstlrerek, servis yapin.
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