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BEYAZ TARHANALI TAZE BAKLA CORBASI
(CANAKKALE)

1 su barda@ beyaz tarhana
300 gr haslanmis i¢ bakla
2 kasik tereyagi

1 tutam dereotu

1 tutam rezene

Biraz tuz

Tarhananin Gizerine biraz sicak su dokin, biraz da baklanin haglama suyundan ekleyerek erimeye birakin.
Haslanmis i¢ baklalarin kabuklarini soyarak tarhanaya ekleyin. Robottan gegirin. Igine yag ekleyerek ocagda
koyun. Bes dakika kadar pistikten sonra ince kiyllmig dereotu ve bir tutam rezene ekleyip pismeye birakin.
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