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BEYAZ SOSLU LIMONLU KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
1 su bardagi ayran

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet limonun suyu

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Yumurta, un, pudra sekeri bir kaba konur, havalandirarak karigtirilir. Uzerine erimis soguk tereyagi, ayran,
yumurtalar ve limon kabugu eklenir. Biraz daha karigtirdiktan sonra un ve kabartma tozu ilave edilir. Piriz
kalmayana kadar karigtirilir. Kek harci yaglanmis kek kalibina dékuilir. 170 derece firinda 1 saat pisirilir. Firindan
¢ikarilir, biraz bekletilir. Bu arada limon suyu ve pudra sekeri iyice ¢irpilir. llmig kekin Gzerine gezdirilir. Serbest
akmasi beklenir. Tam soguyunca dilimleyerek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:125618 « adi:Beyaz Soslu Limonlu Kek « génderen:siyami kutsi « indirme tarihi:20.04.2024 - 03:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-soslu-limonlu-kek-vt92563
http://www.tcpdf.org

