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BEYAZ PEYNIRLI ISPANAKLI LAZANYA

www.miele.com.tr

450 gr. yaprak Ispanak (dondurulmus)
9 kat Lazanya (6nceden haglanmaz)
150 gr. Koyun Peyniri

375 ml Krema

200 gr. Krema (Schmand)

3 Yumurta

200 gr. Gouda peynir, rendelenmis

1 cay kasigi Tuz

1/2 cay kasigi Karabiber

1/2 cay kasigi tath Biber

isterseniz Sarimsak tozu

3 Domates dilimi

25 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Ispanak yapraklarini ¢ézin, stizdurtn. Koyun peyniri kliclk kipler halinde kesin.

Krema, yumusak peynir ve yumurtalar birlikte ¢irpin, tuz, karabiber, kirmizi biber ve isterseniz sarimsak tozu
ekleyin.

Bir sufle kalibinin tabanina yumurtali kremanin 1/4'ini dékin, 3 Lazanya dilimini yerlegtirin, iIspanagdin yarisini
Ustline dagditin, sonra koyun peynirinin ve Gouda peynirinin Ugte birini, sonra yumurtali kremanin dértte birini
dagitin.

Tekrar 3 Lazanya dilimini, kalan ispanaklari, koyun peynirinin ve Gouda peynirini G¢te birini, yumurtali kremanin
dortte birini yayin. Kalan dilimlerle hazirlanan yemegin Usttnd kapatin.

Kalan yumurtali kremayi, koyun peynirini ve Gouda peynirini Gstline dagditin ve Usti a¢ik olarak firinda pisirin.
Yaklasik 30 dakika pisirme siresinden sonra tzerine domates dilimlerini yerlestirin, biraz Gouda peyniri serpin
ve Ustl aglk olarak kizarincaya kadar pigirin.
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