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BEYAZ PEYNIR TAVASI

200 gram gayet kati beyaz peynir

1 bardak galeta tozu

2 adet sar yumurta

1/2 kahve fincani rende gravyer veya kasar peyniri
225 gram vejetalin veya zeytinyagi

1) Bir cukur tabaga 2 adet yumurta sarisi koyarak g¢atalla bir ka¢ defa vurduktan soma bunlara 1/2 kahve fincani
da rende gravyer veya kaser peyniri ilave etmeli ve iyice ¢alkamak suretiyle hepsini birbirlerile halletmelidir.

2) Sonra rende peynirli bu yumurtalara gayet kati cinsden olmak Uzere birer parmak kalinhiginda dilimlere
kesilmis 200 gram beyaz peynir dilimlerini batirdiktan sonra bir tabak i¢indeki galeta tozuna bulamali, sonra da
galetalanmis bu peynirleri, iginde kizdinimig 1 bardak vejetalin veya rafine zeytinyadi olan tavaya atarak,
peynirlerin bir taraflar penbelestikten sonra diger taraflarini gevirmek suretile bunlarin her iki taraflarini da
kizartmali, sonra da kizarmig bu peynir dilimlerini bir delikli kepge ile iyice stizGImUs olarak tavadan tabada
almali ve servis yapmalidir.
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