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BEYAZ PASTA

Siyah kek malzemesi:

4 yumurta

100 gr. toz seker

500 gr.un

25 gr. misir unu

15 gr. kakao.

Beyaz kek malzemesi:

4 yumurta

100 gr. toz seker

50 gr.un

25 gr. misir unu.

Ic malzemesi:

450 gr. krem ganti

Uzerini siislemek igin:

16 adet portakal dilimi

8 adet kiraz sekerlemesi

2 cay kasigi kiyilmis sam fistigi
1/2 su bardag portakal suyu

Hazirlanisi:

Siyah kekin hazirlanigi: Yumurtalari toz seker ile birlikte ¢irpin. Sonra unu, misir ununu ve kakaoyu ilave edin.
Kek kalibina koyarak sicak firinda 25 dakika pisirin.

Beyaz Kekin Hazirlanisi: Yumurtalar toz seker ile ¢irpin. Unu ve misir ununu katin. Vanilyayi da ilave edip,
kaliba dékin. Sicak firinda 25 dakika kadar pisirin.

Her iki keki de sogutun. Kekleri enine olarak Ug¢ pargaya bdlin. Kakaolu kekin alt pargasini bir tabagda yerlegtirin.
Diger parcalari esit genislikte ince dilimler halinde kesin. Alt tabakanin (zerine yan yana bir siyah, bir beyaz kek
dilimi yerlestirin. Kat kat déseyerek bitiin malzemeyi bitirin. Sonra kekin kenarlarini keskin bir bicak ile diizeltin.
Portakal suyunu kekin tzerine dékerek bu suyu emmesini bekleyin. Krem santiyden bir miktar ayirin. Kalan
krem santiyi kekin tzerine ve kenarlarina strin. Ayirdiginiz kremay! bir naylon torbaya doldurun. Pastanin
Uzerine yer yer krem santi sikin. Uzerlerine ikiser portakal dilimi ile birer kiraz sekerlemesi yerlestirin. Pastayi
buzdolabinda yarim saat bekletip servis yapin.
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