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BEYAZ MOZAIK PASTA

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

1 kase kuru kayisi (suda bekletilmis)
100 gram kuru 0zim

150 gram antepfistigi

1 paket bebe biskivisi (4 de bolinmus)
1 cay bardagi antep fistig (file)

Krem santiyi ve 1 su bardagi soguk sutl, mikserle 5-10 dakika ¢irpin. Buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.
Daha sonra krem santiyi buzdolabindan alin. 10 dakika kadar suda beklettiginiz 1 kase kuru kayisiy1 kligk
dograyin. Kuru Gztim, antepfistiyi ve dérde bdlinmus bebe biskiivisini krem santiye ilave edin. Dz bir zemin
Uzerine aliminyum folyo serin. Hazirladiginiz karisimi da folyonun Gzerine yayin. Folyoyu kenarlarindan tutarak,
pasta tUggen prizma formu alacak sekilde, piramit pasta bigiminde sarin. Buzluga koyup, bir gece bekletin. Daha
sonra Uzerini file antepfistidi ile susleyip, dilimleyerek, arzuya gére mevsim meyveleri ya da dondurma ile servis

yapin.
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