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BEYAZ MISIR CORBASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

2,5 su bardagi beyaz misir yarmasi
1 su bardagi kuru fasulye

1 yemek kasigdi tereyag veya siviyag
1 corba kasesi yogurt

1 cay kasig pul biber

Tuz

Nane

Aksamdan ayiklanan misir ve fasulye derin bir tencerede islatilir. Ertesi giini misir ve fasulye karigimi
yumusayincaya kadar pisirilir. Pistikten sonra ayri bir servis kabina alinir. Servis yapilacagi sirada 6nce yogurt
¢orbanin Uzerine dokulur. Daha sonra, kiguk bir tavada yag ,nane ve pul biber, kizdirilarak yogurdun Uizerine
dokuldr. Servis yapilir.
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