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BEYAZ LAHANA TURSUSU KAVURMASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

Yarim kg lahana tursusu

2 adet orta boy sogan

2 yemek kasig! sivi yag

1 yemek kasigdi tereyad (istege bagh)
1 tath kasidi pul biber

Gekilmis aci biber (istege bagl)

Lahanalar yikanir, eger tuzu fazla ise 3-4 saat kadar suda bekletilir ve tuzu alinir. ince ince dogranir. Dogranan
soganlar yagda pembelestirilir, pul biberle tekrar ¢evrilir. Lahana tursusu kavrulan sogana ilave edilip ¢evrilir.
Bir siire kavrulur. Servis edilir.
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