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BEYAZ KREMA

2 su bardagi sut

150 gram seker

80 gramun

2 yumurta sarisi

1 yumurta

1/2 paket vanilya

2 ¢orba kagiJi margarin veya tereyag!

Bir tencereye 2 yumurta sarisi, 1 yumurta, toz seker ve vanilyayi koyun. Girpma teliyle karigtirin. Sttt kaynatin.
Bu karigima kaynar sGttin 1 kepgesini azar azar katin. Girparak yumurtali karigima yedirin. Igine unu katip,
krema haline getirin, kalan sOtl de azar azar katin. Girparak plriizsiz hale getirin. Tencereyi orta hararetteki
atese oturtun. 3-5 dakika telle ¢irparak pigirin. Kremayi yayvan bir kaba alin. Karistirmaya devam ederek
dilerseniz igine margarin veya tereyagini katin. Hazirladiginiz bu kremayi tim pasta ve turtalarinizda
kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:44294 « adi:Beyaz Krema « génderen:PROZAC - indirme tarihi:24.04.2024 - 00:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pasta-kremi-acik-renkte-vt16278
http://www.tcpdf.org

