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BEYAZ HASLAMA

1 kg haglamak dana eti
2 adet orta boy

2 corba kasiJ! siviyag
2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

5 su bardagi su

Dana eti kibrit kutusu kadar pargalara dogranir. Sogan ince ince kiyilir, tuz eklenir ovulur. Uzerine siviyag, tuz ve
yogurt konur bir glizel karistirilir. Etlerin Gzerine konur, karistirilir, diidiklIU tencereye atilir. Uzerine sicak su
konur. Kapak kapatilir, buhar ¢ikinca ates kisilir. Yaklasik 17 dakika pigirilir.
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