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BEYAZ EKMEK
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1/2 Kiip Maya (21 gr.)
250 ml Su, 1lik

500 gr. Un

1 1/2 gay kasigi Tuz

1 1/2 gay kasigi Seker
20 gr. Tereyag, yumusak
Ustline stirmek icgin:

Sut

Mayay! Ik suyun iginde agin. Un, tuz, seker ve tereyadini 4-5 dakika pirizsiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun.

Hamuru topak haline getirin ve folyoya sararak 15 dakika oda sicakliinda mayalanmaya birakin.

Otomatik program ile: Hamuru hafif¢ce yogurun, yaklasik 25 cm uzunlugunda bir somun sekli verin ve yaglanmis
yassl bir cam kaseye yerlestirin. Ekmegin UstinG bigakla bir kag yerinden 1 cm derinliginde egri olarak ¢izin,
ustlne s0t sUrdin ve hemen firina verin.

Otomatik program olmadan: Hamuru hafifge yogurun, yaklasik 25¢cm uzunlugunda bir somun sekli verin ve
yaglanmig yassi bir cam kaseye yerlestirin. Ekmegin UGstinU bigakla bir ka¢ yerinden 1 cm derinliginde egri
olarak cizin. Ekmegin Ustline nemli bir bez &rtiin ve 30 dakika daha kabarmaya birakin.

En son Ustlne st suriin ve firnda kizarincaya kadar pisirin.
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