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BEYAZ CORBA

Yarim demet dereotu

2 ¢orba kasigi kiyma

1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 ¢orba kasigi un

3 ¢corba kasiJi ¢ig badem
5 su bardagi su

3 ¢corba kasigi yogurt

Derince bir tencerenin iginde kiymayi ve yagi 5 dakika kavurun. Uzerine sogani ve ¢i§ bademleri ekleyip
karistirmaya devam edin. Uzerine unu ve yogurdu ilave edin, suyu ekleyip iyice cirpin. Bu karisimi da ¢orbanin
Uzerine dokin. 10 dakika daha kaynatin. Bu ¢orbanin i¢ine ispanak sapi da ¢ok yakisiyor. Servis yapmadan
Once dereotunu Kiyip icine dékin. Karigtirip servis yapin.
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