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BEYAZ CORBA

Malzemeler:

2 ¢orba kagsi§ piring,

4 su bardag su,

1 yumurtanin sarisi,

1 ¢corba kasigi un,

2 su bardagi yogurt,
60 gram tereyad,

1 tath kasigi karabiber,
tuz.

Pirinci yikayip stizin. Tencereye alip 4 bardak su ve tuz ilave ederek yarim saat haglayin. Piringler haglanirken
¢orbanin terbiyesi igin bir kaseye dnce yumurta ile unu alip, sonra yodurdu ekleyip iyice ¢irpin. Karisimi 2 ¢orba
kasiJ! suyla inceltip azar azar ¢orbaya ilave edin. Surekli karigtirarak kisik ateste 15 dakika daha pigirin.
Tereyagini tavada eritip gorbaya ilave edip 1-2 dakika daha pisirin. Gorbayi servis kaselerine alin. Taze ¢ekilmis
karabiber ekleyip rendelenmis havucla sisleyerek sicak servis yapin.
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