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BEYAZ CIKOLATALI PASTA

250 gr. margarin

6 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

200 gr. beyaz ¢ikolata

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

4 su bardag st

1 paket krem ganti

1 adet yumurta

8 yemek kasidi tozseker
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Yumurtalari tozsekerle 5 dakika cirpin. igine eritiimis margarin, un, vanilya ve kabartma tozu ekleyip karistirin.
Karigimi yaglanmig pasta kalibina dokin. 170 derecelik firinda 35-40 dakika pisirin. Gikardiktan sonra keki
enlemesine ikiye bolun.

Beyaz ¢ikolatayi oda sicakliginda bir saat bekletin. Cikolatanin yarisini rendenin iri tarafiyla, diger yarisini
rendenin ince tarafiyla rendeleyin.

Krem santiyi bir bardak sitle ¢irpip buzdolabinda bekletin.

3 bardak situ kaynatin, rendelenmis cikolatayi igine atip eritin. Yumurta, un, misir nisastasl, seker ve vanilyay!
once mikserde ¢irpin. Sonra karistirarak pisirip sogumaya birakin. Soguyunca buzdolabinda beklettiginiz krem
santiyi ilave eden. Hepsini ¢irpin, elde ettiginiz kremayi kekin aralarina suriin. Son olarak tamamini kaplayacak
sekilde butin kremayi kekin her tarafina spatula yardimiyla striin. Iki saat buzdolabinda bekletip servis yapin.
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