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BEYAZ GIKOLATALI MOZAIK PASTA

2,5 paket Ulker P6tibdr Coko Biskiivi
1 paket (80 gr) beyaz cikolata

2 su bardagi sut

1 cay bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

125 gr margarin

1 ¢orba kasigi toz badem

1 paket vanilya

S0t bir tencereye alip seker, un ve nisastayi ekleyin. Ocagi acip devamli karistirmak suretiyle pisirmeye
baslayin. Sit isindidinda ve kivam almaya basladiginda kiip kiip kesilmis margarini ve vanilyayi ilave edin.
Devamli karistirarak koyulasana kadar pigirin. Koyulaginca kremayi ocaktan alin. Beyaz ¢ikolatayi gelisigizel
kirip sicak kremaya ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Ulker P&tibor Goko bisklvileri elinizle kirarak kiglk parcalar haline getirin ve biyiikge derin bir kaba koyun.
Uzerine hazirladiginiz sicak-ilik arasi beyaz kremayi bosaltip alt Uist ederek blyuk bir kasikla karistirin.

Kremali biskuvili karigimi diiz zemine serilmig bir aliminyum folyo Uzerine bosaltin. Elinizle iki tarafindan ortaya
dogru toplayarak G¢gen veya yuvarlak sekil verin. Her tarafi kapanacak sekilde sarip dizeltin ve buzluga
birakin. Buzlukta veya derin dondurucuda 3 saat bekletin. Servis yapmadan énce dondurucudan gikarip yarim
saat kadar oda sicakliginda bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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