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BEYAZ CIKOLATALI KAP KEKLER

60 g kaliteli beyaz ¢ikolata
2 tath kasig vanilya esansi
150 g margarin

150 g pudra sekeri

2 adet yumurta

150 g katkisiz un

1 tath kasigi kabartma tozu
4 yemek kagigi recel suyu
Krema igin:

50 g margarin

130 g toz seker

40 g kaliteli beyaz cikolata
Menekse sekerlemesi

60 g kaliteli beyaz cikolatayla 1 yemek kagsidi vanilya esansini sicak su dolu bir tencerenin zerine yerlestiriimis
kasede eritin ve sogumaya birakin. 150 g margarinle 150 g pudra sekerini piriizsiiz ve kabarik bir kivam alana
kadar cirpin. Bir miktar daha beyaz cikolata ve krema ekleyin.

2 adet yumurtayi birer birer ¢irpin. 150 g katkisiz unla 1 tatl kasidi kabartma tozunu eleyerek ekleyin ve
karistinin. 2 yemek kasigi recel suyunu da ekleyip tamamen karisana kadar yavasga karistirin.

12 adet kap kek kalibini dértte tglU dolacak sekilde doldurun. 180 derecede 20 dakika pisirin ve tel 1izgara
Uzerinde sogumaya birakin.

40 g kaliteli beyaz cikolatayla kalan vanilya esansini sicak su dolu bir tencerenin Gzerine yerlestirilmis kasede
eritin ve sogumaya birakin.

50 g margarinle 130 g toz sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Karigima eritilmis gikolata ile 2 yemek
kasigi regel suyu ekleyip karigtirin. Sogumus keklerin Gizerine siirlin ve menekse sekerlemeleri ile siisleyin.
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