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BEYAZ CIKOLATALI DUTLU PASTA

185 gram sade biskdvi

80 gram margarin (eritilmis)

3 cay kasig jole

2 yemek kasigi su

500 gram labne peyniri

2 su bardagi st

300 ml krema

150 gram beyaz ¢ikolata (eritilmig)
250 gram siyah dut

Biskavileri ufalayin. Tereyagini ekleyip biskiviyle iyice karigtirin. 23 cm ¢apindaki kelepgeli bir kalibin tabanina
tereyagl bisklviyi yayin. Uzerini streg folyo ile kapatip 30 dakika buzdolabinda bekletin. Jéleyi suyla birlikte
kisik ateste eritin ve 5 dakika sogumaya birakin. Sit ve labne peynirini mikserle ¢irpin. Jéleyi sttli peynir
karigimina ekleyin. Krema ve eritilmis beyaz gikolatayi da ilave edip karigtirin. Hazirladiginiz bu karigimi
buzdolabinda soguttugunuz biskuvi tabaninin Gzerine dékup Uzerini dizeltin. Uzerini streg folyo ile tekrar
kapatip buzdolabinda bir gece bekletin. Pastanin tzerini dutlarla sUsleyip servis yapin.
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