B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEYAZ CIKOLATALI CILEK SERINLIGI

Malzemeler:

2 adet yumurta sarisi
150 gram seker

70 gramun

1/2 paket vanilya

3 su bardagi sit

450 gram gilek

1 paket kremsanti

2 kaslik kakao

50 gr meyve sekerlemesi
1 8lcl hazir beyaz cikolata
Sislemek icin:
Frambuaz ve bégdrtlen

Hazirlanisi:

2 adet yumurta sarisini, toz sekeri, unu telle karistirin. 2 bardak sitl azar azar ekleyin. Karigtirarak 1-2 tagim
pisirin. Atesten alip vanilya koyun. Kremgantinin 2 posetini 1 bardak sdtle hazirlayin. llinmis olan kremayla
karigtirin. Birincisine kakaoyu, ikincisine meyve sekerlemesini, tigtincisline yikanip ayiklanmig, dérde bolinmus
cilekleri karistirin. Cukur bir kaseye streg filmle kaplayin. ilk olarak kakaolu, sonra meyve sekerlemeli sade
kremay! en son ¢ilekli kremayi dokin. Buzlukta 1 gece dondurun. Beyaz g|kolata sosunu paketin Uzerindeki
tarife gore hazirlayin. Buzluktan ¢ikardiginiz tatllyi servis tabagina ters gevirin. Uzerine gikolata sosu gezdirin.
Frambuaz ve bégurtlenlerle susleyerek servis yapin.
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