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BEYAZ GIKOLATALI CILEK KASELERI

Malzeme:

100 gr Teremyag

1 adet yumurta

150 gr Bizim Mutfak Un

8 adet cilek

1 corba kasigi rendelenmis beyaz gikolata
1 cay bardagi krema

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Teremyag, yumurta ve unu karigtirarak hamur haline getirin. Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar kopartip
tart kaliplarina yerlestirin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda 8-10 dakika pisirin. Firindan alin,
sogumaya birakin. Ayri bir kabin iginde pudragekeri ile kremayi ¢irpip kaselere paylastirin. Gilekleri ikiye kesip
kremanin Uizerine yerlestirin. Rendelenmis beyaz ¢ikolata ile stsleyip servis yapin.
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