Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEYAZ CIKOLATA SOSLU YOGURT TATLISI

6 Corba Kagigi irmik

1 Paket Kabartma Tozu
2 Corba Kasigi Tereyagi
6 Corba Kasig Toz Seker
6 Corba Kasigi Un

1 Paket Vanilya

6 Corba Kasigi Yogurt

3 Adet Yumurta

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

4.5 Su bardag Su

4 Su bardagi Toz Seker
Uzeri Igin:

1 Poget Beyaz Cikolata Sosu
2.5 (5/2) Su bardagi Sut
Kararinda Antepfistigi

Yumurta ve sekeri ¢cirpma teli ile ¢irpiyoruz. Yogurt, erimis tereyag, irmik, kabartma tozu, vanilya ve unu katip
karistirmaya devam ediyoruz. Karigimi, borcama dékiyoruz. Onceden isitilmis 180 derece firinda pisiriyoruz.
Gikolata sosu igin, beyaz gikolata ve sUtli tencerede pigiriyoruz. Serbeti igin, su, seker ve limonu seker eriyene
kadar pigirip llmaya birakiyoruz. Pigen tathmizin Uzerine ilik serbeti déklyoruz. Kurdan ile delikler agip iginin
daha ¢abuk serbeti cekmesini sagdlayabiliriz. Tathmiz serbetini ¢cektikten sonra beyaz ¢ikolatasini Gzerine dékip
antepfistigi serpiyoruz. Biraz dinlendirdikten sonra servis ediyoruz.
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