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BEYAZ ALEVLER

2+1/2 su bardag st

4 yumurtanin sarisi

4 yumurtanin aki

60 gr (1/4 su bardagi) + 1 ¢corba kasigi toz seker

3 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi vanilya tozu

1 ¢corba kasigi tereyagd

kahve kagiginin ucuyla tuz

120 gr sade ¢ikolata (2 ¢orba kagsigi sutte eritilmis)
300 gr krem santiyi

1 ¢orba kasigi kalin dilinmis ceviz yada 2 bltlin ceviz (ortadan dérde bdlinmus).

KugUk bir tencerede siti orta ateste hafifce isittiktan sonra, tencereyi atesten aliniz. Orta boy bir kasede,
yumurta sarilarini ve 60 gr sekeri, karisim kalinlagip agik sari bir renk alana kadar, yumurta teli yada elektrikli
¢irpiciyla ¢irpiniz. Unu eleyerek karigima ekleyiniz. SUtl azar azar kaseye dokerken ¢irpiniz; sttiin tamami
konulup ¢irpildiginda, karigimi orta boy bir tencereye alarak, orta ateste 2 dakika kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alarak vanilya tozu ve yagdi karigtirarak ekleyiniz. Elde ettiginiz bu kremayi genis bir kaseye
aktariniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini ve tuzu, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, képik képuk olana kadar
¢irpiniz. Bir corba kasigi sekeri de serperek, yumurta aklar koyulasincaya kadar ¢irpmaga devam ediniz.
Cikolatayr madeni bir kasikla ezerek kasedeki kremaya yavasga ekleyiniz. Sonra ¢irpiimis yumurta aklarini da
agir agir kaseye dokunudz. Krema karigimini, servis edilece@i kaseye yada tek kisilik cam kaselere dokerek
Ustlind aliminyum kagit ile 6rtlp 3 saat kadar buzdolabinda sogutunuz. Tatlnizi, souduktan sonra, krem
santiyi ve ceviz ile susleyiniz.
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