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BEURRE MAITRE D'HOTEL

20 dilim tereyadi icin MALZEME;
250 gr. tereyad

2 cay kasi§i tuz

Bir ¢cimdik karabiber

1/4 limonun suyu

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz

YAPILISI :

Butlin malzemeyi bir kaba koyup agdag bir spatula ile ti¢ dort dakika karigtiriniz

20x30 ebadinda bir yagh k&gidin bir kenarina yuvarlak sopa gibi koyup bir lira kaliniginda silindir gibi k&gida
sariniz

Buzdolabina koyunuz Donunca Ilizum ettigi zaman doért - bes milim kaliniginda lira gibi dilimleyip servis ediniz
Not: Bu tereyagi 1zgara etlerinin tzerlerine birer dilim konarak kullanilir. Ayni zamanda i1zgara baliklara da.
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