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BEURRE COQ D'OR

20 dilim tereyagd igin MALZEME :

1 kliclk sogan, Ince kiyilmig

200 gr. tereyag

1/2 bardak sirke

1 cay kasigi limon suyu

Bir cimdik karabiber

3 ¢orba kasigi maydanoz

1 cay kagigi kori

2 ¢orba kasiJ! Ince zar gibi dogranmig kirmizi dolma biber

YAPILISI :

Kuguk bir kaba sirkeyi ve sogani koyup orta ateste sirke kayboluncaya kadar kaynatip atesten aliniz
Tamamen sogutup biber hari¢ bittin malzemeyi ilave ediniz

AgJac bir spatula yoksa ¢irpma teli ile dort bes dakika karistirip biberi ilave edip bir kere daha karistiriniz
20x30 ebadinda bir adet yagdl kagdida boyuna bir sopa gibi lira kalinhginda yuvarlak uzatip kdgdida sariniz
Buzdolabina koyunuz Donunca lizum ettidi zaman doért bes milim kalinhidinda lira gibi dilimleyip kullaniniz
Not: Bu yag 1zgara etlerle ve kendi ismini taglyan 1zgaralarla servis edilir.
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