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BEURRE CAFE DE PARIS

20 dilim tereyadi MALZEME :
250 gr. tereyad

1 cay kasigi toz hardal

1 cay kasigi adacayi ezilmis

1 tath kasigi kiyilmig anguez

4 corba kasigi kiyiimis maydanoz
2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi limon suyu

1/2 dis dévilmis sarimsak

Bir cimdik kirmizi biber

Bir cimdik hint biberi kori

varsa bir ka¢ damla vorcester

2 corba kasiJi ¢cok ince kiyilmig arpacik sogani

YAPILISI :

Butin malzemeyi bir kaba koyup agac spatula ile yoksa ¢irpma teli ile ¢ dort dakika karistiriniz

Sonra 20x30 ebadinda bir yagh k&didin bir ucuna yagi boydan boya sise gibi bir lira kalinhginda yuvarlak uzatip
kagida sikica sariniz

Buzdolabina koyunuz Donunca lizum ettidi zaman doért bes milim kalinhdinda lira gibi kesip kullaniniz

Not: Bu tereyadi izgara etlerde kullanilir. Ve kendi ismini tagiyan yemeklerde kullanilir.
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