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BEUF STRAGONOF (FRANSA)

Yarim kg dana antrkot
1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
20 adet mantar

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi krema
Rende kasar

Et parmak seklinde dogranir. Tavaya tereyadi konur ve etler kizartilir. Etler tavadan alinir. Ayni tavaya ince
kiyllmig sogan atilir. Sogan yumusayinca dogranmig mantarlar ilave edilir, tuz serpilir. Etlerin Gzerine karigim
doékalar. Uzerine kagar serpilir, 190 derece firina verilir.
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