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BESAMELLI TAVUKLU KREP

Krep hamuru igin:

500 ml sut

250 gun

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

2 tane tavuk goégsi

1 klicUk konserve garnitlr
2 ¢orba kagigi margarin
4 corba kasigi un

2 su bardagi sut

1 tutam tuz, karabiber

Krep malzemelerini blendirla karistirin. Krep disinizi buzdolabinda en az bir saat bekletin. Tavugu tuzlu suyla
haslayin ve tiftin. Yapismaz bir tencerede yag eritin. Unu renk degistirene kadar bir yumurta girpicisiyla devamili
karistirarak kavurun. Karistirmaya devam ederken sutiin tamamini yavasga ekleyip , muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirin. Pisirdiginiz besamel sosuna, suyunu stizdigunuz garnitiri ve tavuklar ekleyin ve iyice
karistinin. Buzdolabinda bekleyen krep hamurundan, ¢ok iyi isitilmig teflon tavanin ortasina birer kepge dékuin.
Tavayi, hafifce kaldirip, seri hareketlerle d6ndlrlp tavanin her yerine esit olarak dagitin. Krebin alt yiizl pisince,
ters cevirin ve krebin yarisina i¢ malzemesini bir kat ekleyin. Krepleri yarim ay olacak sekilde ikiye katlayin ve
sicak servis edin.
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