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BESAMELLI MANTARLI PILIC

750 gr. pili¢ biftek

1 kase un

1 corba kasigi margarin
Yarim kg mantar

2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Yarim kahve fincani sirke
Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
Tuz, karabiber

Kasar peyniri

Hardalli besamel sos icin:
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi hardal

2 corba kasiJi siviyag

tuz

Mantarlari temizleyelim, ikiye keselim. Tavaya zeytinyadini alaim. Klglk dogranmis sarimsaklari kizartalim.
Delikli kepge ile ¢ikartalim. Tavay! tekrar atese oturtalim. Mantarlar ilave edip, biraktiklar suyu ¢ekene kadar
kizartalim. Tavaya yarim kahve fincani sirkeyi ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim. Kapagini kapatarak, kisik ateste
pisirelim. Tavayi atesten almadan ince kiyilmig maydanozu ve yarim ¢orba kasigi limon suyunu ilave edelim.
Pili¢ bifteklerini uygun blyuklikte keselim. Ayri bir kapta unu, tuzu ve karabiberi karigtiralim. Pili¢ bifteklerini bu
karigima bulayalim. Hafifce yaglanmisg firin tepsisine dizelim. Bifteklerin Gizerine findik iriliginde kesilmig yagi
yerlestirelim. Biftekleri Gstleri kizarana dek orta 1sili firinda pisirelim. Uzerine birer dilim kasar peyniri koyalim.
Tekrar firina verelim. Hardalll besamel sos i¢in tavaya 2 ¢orba kasigi sivi yagi alaim. Unu surekli karigtirarak
ekleyelim. Hafifce sararana dek kavuralim. Ardindan siti ilave edelim. Tuzunu ayarladiktan sonra, koyulasana
dek pigirelim. icine hardali ekleyelim. Firindan ¢ikardigimiz bifteklerin Gizerine dékelim. Mantarlarla birlikte servis
yapalim.
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