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BESAMELLI KEREVIZ DOLMASI

6 kiicik kereviz

1 ¢corba kasigi tereyagd
[?]1 sogan

200 gram kiyma

3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca
Sosu igin:

1 ¢corba kasigi tereyagd
[?12 corba kasigi un
1,5 su bardag sit
20 gram peynir

Kerevizlerin kabuklarini derince soyup limonla ovun. iclerini bir kasikla gikarip gukurlagtirin. Gikan igi dograyip
kiyma ve soJanla birlikte tereyaginda kavurun, sarimsag, sal¢ayi ekleyin. Bu kiymali harci kerevizlerin igine
doldurup finn tepsisine yerlegtirin.

20 dakika firinda pigirin. Besamel sosu hazirlamak igin tereyaginda unu kavurup tzerine sutl ekleyin, pisirerek
koyu bir kivamelde edin. Rendelenmis peyniri ilave edip firindan aldiginiz kerevizlerin tGizerine dékin. 10 dakika
daha pigirip servis tabagina alin. Bu degisik dolmayi begeneceginizi umuyorum.
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