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BESAMEL SOSLU TAVUKLU BOREK

2 adet yufka

2 adet tavuk g6gsu

3 kasik siviyag

3 kasik sUt (yufkalarin arasina sirmek igin)
2 ¢orba kasig margarin

4 kaslk un

1,5 su bardagi st

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Tavuk etlerini haglayin. Didikleyin bir kenarda sogumasi i¢in bekletin. Besamel sos i¢in margarini eritin. Unu
ilave edin kokusu ¢ikana kadar kavurun. Azar azar sutu ilave edin. Girpma teli ile koyulasana kadar karstirin. En
son tuz, baharat ve tavugu ilave edin. Altini kapatin. Ara sira karigtirarak sogumasini saglayin.

Yufkayi tezgahin Gzerine serin. Her tarafina yag+su karisimindan surin. Yufkanin karsilikli iki kenarini ortaya
dogru katlayin. kuru kalan yerlerini de islatin. Kalan diger kenarlari da ortaya dogru kapatip kare sekline getirin.
Kare sekline getirdigimiz yufkayi bicakla 4 esit kareye kesin.

Her karenin ortasina i¢ malzemeden koyun ve karsilikli kenarlari birbirinin Gzerine kapatip U¢gen sekline getirin
borekleri. Kat kisimlari agagida kalacak sekilde firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta sarisi strtip 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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