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BESAMELLI (MEYANELI) TAVUK

1 tavuk

Ufak kutu konserve bezelye
2 havucg

1 bardak siit

1 corba kasigi margarin

1 ¢orba kasigi un

tuz

Tavugu iyice temizleyip, yikadiktan ve tiitsiledikten sonra bol suda haglayin. lyice pisen tavudu ayiklayin ve
ufak pargalara ayirin. Bir tarafa meyaneyi hazirlayin. Meyane g6yle hazirlanir : Ufak bir tencereye bir kagik yag
ve unu koyun. Bir miiddet kavurun. Ustiine bir bardak st ilave edin. Bunlarin hepsini de atese dayanikli bir
tabaga koydugunuz tavugun dstline dokiin, karistirarak orta isili firina striin. Uzeri pigince firindan gikarin ve
sicak sicak servis yapin.

ML® Mevaneli Tavuk icin tiklayin
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