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BESAMEL SOSLU PILICLI BOREK

Ayse Tuter

250 gr. kusbasi pili¢ eti (haglanmisg)
250 gr. tereyad

1 cay bardagi sit

6 ¢ay bardagi un

1 yumurta sarisi

BESAMEL SOS:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

1 su barda@i tavuk suyu

Oda sicakhigindaki yagin igine sutl ilave edin. Yavags yavas un ve tuz koyarak hamur yapin. Buzdolabinda en az
2 saat dinlendirin ve hamuru ikiye bdlin. Bir pargasini 30 cm ¢apinda, bir firin kabinin kenarlarindan tasacak
sekilde agip kaba yayin. Diger bir kapta 2 kasik yag ile 3 kasik unu kavurun. Tavuk suyu ve siti ilave edin.
Muhallebi kivaminda pigirin, tuz ve biber ile tatlandirin. Tavuk etlerini igine koyup karigtirin. Hazirladiginiz
hamurun Uzerine yayin. Ikinci hamuru da acip etlerin Gzerine kapatin. Firin kabindan tasan hamurlari Usteki
parcanin kenarlarina bastirarak yapistirin. Yumurta sarisi sdriip dnceden isitilmig 180 derece firinda 40 dk.

pisirin.
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