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BESAMEL SOSLU PILIC CORBASI

Malzemeler 6 kisilik:

1,5 par¢a tavuk goégsu

1 su bardagi bezelye

1 orta boy patates

1 kii¢ilk havug

1 su bardag yildiz sehriye
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 litre su

Besamel sos icin:

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
1 corba kasig tepeleme un
Yarim su bardagindan biraz fazla st

On hazirlik olarak, bezelyeleri lizerini gegecek kadar suda haslayin (konserve ise gerek yok). Havug ve patatesi
¢ok kuguk kipler halinde dograyin; ayri ayri komposto kaselerinde suda bekletin. Tavuk géguslerini tavla zari
iriliginde dograyip, 1 kasik tereyadinda beyazlayincaya kadar kavurun (parc¢alar piserken sisecegi icin burada
da kugultmeye devam edebilirsiniz). 1 litre kaynar suya énce havuglari, 5 dakika sonra yildiz sehriyeyi atin. Biraz
pisince kavrulmus tavuk, bezelye ve patatesleri ilave edin. Onlar piserken besamel sosu hazirlayin. Tereyagini
eritip, unu hafifce sarartin. Hizla karigtirarak stti ekleyin. Bir tagim kaynayinca, kevgirden sizlp, pisen gorbanin
icine ¢ok yavas, yedirerek karigtirin. Uzeri i¢in tereyagi kizdirip, kirmizibiberi ¢ok az yakin. Nane ile birlikte servis
kasesine aldiginiz gorbanin Uzerine gezdirip bekletmeden, hemen servis yapin.
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