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BESAMEL SOSLU PEZIKLI KURU BIBERLI YUMURTALI
BEZELYE

3 kasik margarin

2 bardak sit

2 kasik un

1 kasik tuz - karabiber
1 kutu sebzeli garnitir
2 kase araka bezelye
3 tane kuru biber

500 gram pezik

300 gram dil peyniri

2 tane yumurta

Margarinle unu kavurup tuz karabiber katalim sttini ekleyip karigtiralim ve pisirelim peziklerimizi kaynamig
suya batirip ¢ikaralim firin kabina koyalim Uzerine sebze garnitiirleri ddkelim ve bezelyeleri bolca koyalim
Uzerine rendelenmis dil peyniri ddkip kuru biberleri elimizle kirip aralarina yerlestirelim yumurtamizi bir kapta
kirip ¢irpalim Gzerine dékelim en son besamel sosu déklp firinda kizarana kadar pigirelim.
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