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BESAMEL SOSLU PATATES OTURTMA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
400 gr kiyma

1 Cay Kasig karabiber

1 Yemek Kasigi salca

2 Su Bardag st

1 Kase Rendelenmig kagar peyniri
6 Adet patates

3 Adet Iri Sogan

1 Fincan zeytinyag!

1 Tath Kagi§i tuz

1 Su Bardagi un

Soganlari kip kip dograyip zeytinyadi ile kavurun.Kiymay! ekleyip rengi degisene kadar kavurup salgay ekleyip
karigtirin.Uzerine tuz ve karabiber ekleyip altini kapatin.Patatesleri soyup ¢ok kalin olmayacak sekilde dilimleyin
ve yaglanmis firin tepsisine bir sira dizin.Uzerine hazirlanan hargtan déseyin ve 1 gay bardagi su
gezdirin.Uzerine folyo kapatip firnda 30 dk kadar pigirin. Begsamel sosu i¢in margarini eritin igcine unu ekleyip
kavurun.Uzerine st ve tuzu ekleyip 2 dk karistirarak pigirin. Besamel sosu yemegin Uzerini kapatacak sekilde
doékin.15 dk finnlayip,lzerine kasar peyniri serpin.Yeniden firina verip kasar peyniri hafif kizarana kadar tutup
cikartin.
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