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BESAMEL SOSLU ISPANAKLI BOREK

125 gr margarin

700 gr ispanak

Yeterince tuz

Yeterince karabiber
Yeterince kirmizi pul biber
2 adet ekmek hamuru

1 yemek kasigi un

1 su bardag st
Yeterince aycicek yagi

Ispanaklari yikayip iri dograyin. Haslayin ve suyunu siizip sogumaya birakin. Sana hamurisini tencerede eritip
un ekleyin ve sararincaya kadar kavurun. Azar azar situ ilave edin ve karigtirarak orta ateste koyulagincaya
pisirin. Tuz, karabiber ve pul biber ile tatlandirin. llinmaya birakin. Haglanmig i1spanagi ekleyip karistirin.
Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar kopartip unlanmis tezgahta merdane ile hafif agin. Igine yemek
kasiJ! ile besamelli 1spanak ekleyin ve yarim ay seklinde kapatin. Hazirladiginiz hamurlari kizgin yagda altin
sarisi rengini alincaya kadar kizartin.
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