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BESAMEL SOSLU FIRINDA TAVUK SOTE

1 paket Knorr besamel sos
2 adet kemiksiz tavuk g6gsu
1 adet garnitlr konservesi
750 ml sut

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasidi kuru feslegen

1 tath kasidi kuru feslegen

1 tath kasigi kekik

1 tutam tuz.karabiber

100 gr taze kasar

Oncelikle tencereye sivi yagimizi dékiip iyice kizdiryoruz izerine kugbasi olarak dogradigimiz tavuklari ilave
edip feslegenle birlikte iyice kavuruyoruz. Garnitlr konservesinin suyunu sizip kavurdugumuz tavuklarin igine
ilave ediyoruz baharatlarimizi da ilave edip 5 dk kavurup atesten aliyoruz isiya dayanikli bir kaba alip besamel
sosumuzu hazirliyoruz. 750 ml soguk siitln igine knorr besamel sosunu bosaltip kaynayana kadar surekli
karistirnyoruz koyulaginca ocaktan alip tavuk karisimin tzerine déklyoruz. Son olarak da kasarimizi rendeleyip
firna veriyoruz 25 dk 200 derece firinda arada kontrol ederek pisiriyoruz. Kasarlar eriyip kizarmaya basglayinca
firndan alip servis yapiyoruz.
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