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BESAMEL SOSLU FIRINDA TAVUK

400 g pili¢ kalga (kusbasi dogranmis)

1 paket Knorr Firinda Tavuk Gesnisi [lMangal Lezzeti[?]
2 adet patates (kup kup dogranmig)

1 paket Knorr Besamel Sos

1 adet kabak (kip kip dogranmig)

2 adet havug (kip kip dogranmis)

1 su bardagi bezelye (donmus)

2 adet kuru sogan (dogranmig)

400 ml stt

2 yemek kasigi Becel Sivi Margarin

Knorr Firinda Tavuk Gesnisi'nin firin torbasini paketten ¢ikartip igine dogranmis pili¢ kalgalarini, patatesleri,
havuglari, kabagi, soganlari ve bezelyeyi koyun.

Uzerine Knorr Firinda Tavuk Gesnisi [2IMangal Lezzeti[?Ini dokip hafifce torbayi sallayip karistirin. Torbanin
Kilidini baglayip bir kiirdan yardimiyla torbanin tzerine 2-3 adet delik agin.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 30 dakika pisirin.

Finn torbasinin agzini agip sebzeli tavuklari kenarlari yiksek bir firn kabina veya mini gliveglere alin.
Torbada kalan tavuk sosunu, siitl ve Knorr Besamel Sos[?|u sos tenceresinde fokurdayana kadar pigirin.
Firin kabina koydugunuz tavuklarin Gzerine tavuk sulu begamel sosu ekleyip firinda 15 dakika daha pigirin.
Dilerseniz Gzerine peynir ilave edebilirsiniz. Isli peyniri tercih edebilirsiniz.
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