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BESAMEL SOSLU FIRINDA PATATES

1-1,2 kg. patates
150 gr. peynir
100 gr. peynir
100 gr. tereyagdi
2 adet yumurta
250 ml. sit

20 gr.un
Karabiber

Tuz

Besamel sos icin 50 gr. tereyadi dusik is1 da eritilip sicakken ocaktan alinip igine un ve baharatlari ekleyin ve
dikkatlice karigtirin, unun topak kalmamasi 6nemlidir. Yine ocaga yerlestirin ve isitiginiz sttt yavag yavag
cirparak ekleyin. Istediginiz krema kivami igin 5 dk. daha bu sekilde karigtirin. Patatesleri haglayin, sonra kigik
kipler, dilim veya rendelenmig sekilde arzuya gore kesin. Eritilmig tereyag ile glizel bir tepsiye yayin.
Patatesleri, tereyagi, rendelenmis peynir, ¢irpiimis yumurta, tuz, karabiber ile harmanlayin. Onceden
hazirlanmig besamel sosu dékiin. Rendelenmis peyniri serpin. 40-45 dakika 200 derecede pisirin.
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