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BESAMEL SOSLU FIRIN TAVUK

750 gr. tavuk

750 gr. patates
750 gr. havug

750 gr. bezelye
Ulker Besamel Sos
Tuz

Karabiber

Kasar peyniri

Patatesler ve havuglar haglanip kiip kip dogranir. Tavuk da haglanip didiklenir. Bezelye konserve ise

haglamaya gerek yok. Patates, havug, bezelye, tavuk, tuz ve karabiber borcama konur. Diger taraftan Ulker
Besamel Sos tarifine gére hazirlanir. Hazirlanan besamel sos bu karisima eklenerek iyice karistirilir. Uzerine
rendelenmig kasar peynir yayilir ve dnceden isitilmis 180 derecelik firnda kasar peynir eriyene kadar pigirilir.

ML® Firinda Tavuklu Bezelye icin tiklayinML® Firinda Soslu Tavuk icin tiklayin
ML® Firinda Soslu Tavuk (gorsel)
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